
INSTITUT FRANC COMTOIS DES VINS ET DU GOUT 

Le goût de la découverte Le goût de la découverte Le goût de la découverte Le goût de la découverte ––––    La découverte du goûtLa découverte du goûtLa découverte du goûtLa découverte du goût    
Château Pécauld  - BP 41 - 39600 ARBOIS 

Tél. : 03.84.66.40.53 – Fax : 03.84.66.40.59 - e-mail : info@ifcvg.com – www.ifcvg.com 

  

JOURNEE EN ARBOIS 
 

Cet exemple de journée vous est donné à titre indicatif.  
Les réservations sont effectuées par vos soins. 

 
10h30 : Visite de la ville d’Arbois (durée 1h30)  
 

Le rendez-vous est donné devant le château Pécauld. 

Situé en Arbois, au cœur du vignoble jurassien, le château Pécauld 

avec son imposante silhouette du 13ième siècle est un pôle 

vinicole qui abrite le Comité Interprofessionnel des Vins du Jura, le 

musée de la vigne et du vin et l’Institut Franc Comtois des Vins et 

du Goût. 

 
Départ pour une visite guidée de la ville d’Arbois : ses remparts, 

son église St Just, ses vieilles rues, la Cuisance, rivière qui la 

traverse avec ses anciens moulins, martinets et chutes d’eau.  

La guide axera la visite sur le thème du vin. Elle évoquera la 

première AOC française, la première fruitière viticole, la grève de 

l’impôt, la fête du biou … 

 
12h : Déjeuner  
 
Déjeuner dans un des nombreux restaurants de la ville, site remarquable du Goût.  

 

 
14h00 : Visite de la maison Pasteur – Thème « Paste ur et les vins »  
(durée 45 mn)  
 

Considéré comme le père de l’œnologie moderne, 

pasteur aura mis son savoir et la science au service 

des vignerons qui le considérait comme le 

« médecin de leurs vins … » 

 

La maison a conservé intact le décor intérieur que 

Louis Pasteur a lui-même choisi à la fin du XIXè 

siècle. Restaurée en 1995 par l'Académie des 

Sciences, c'est un "lieu de mémoire" encore habité 

où, autour du billard, dans le laboratoire, au détour 

des escaliers et des galeries, le visiteur entre de 

plain-pied dans l'intimité du grand savant. 
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15h15 : Visite du musée du Chocolat (durée : 1h à 1 h30) 
 

 Edouard Hirsinger, meilleur ouvrier de France a rassemblé 

dans sa cave-musée tout un univers qui raconte un siècle 

de gourmandises : devanture napoléonienne d’antan, 

vitrines et comptoirs de boutique, table de travail, toque et 

tablier des ancêtres et des centaines d’objets mille fois 

manipulés par quatre générations de pâtissiers. En toute 

simplicité, le jeune prodige du cacao, lâche un instant ses 

pralines et ganaches pour jouer les guides et conter la 

légende familiale. 

 

OU 
15h15 : Visite du musée de la vigne et du vin 
(durée 1h)  
 
A l’extérieur les vignes racontent l’histoire des 

vignerons et l’évolution des techniques viti-vinicoles. 

La visite se poursuit à l’intérieur du château, jusque 

dans les caves et lève le voile sur les secrets et 

mystères du célèbre vin jaune. 

 
 
16h45 : Dégustation découverte des vins du Jura  
(durée :1h30)  
 

En introduction à la dégustation, découverte du film en odorama « les 4 saisons des 5 

sens ». Ce film qui présente 4 vins du Jura au fil des 4 saisons permet d’aborder l’univers de 

la dégustation et le monde du vin de façon simple et naturelle.  

La combinaison des images d’une grande poésie, de la musique raffinée et des odeurs, 

transporte le spectateur dans un voyage gourmand qui réveille à la fois les papilles et les 

souvenirs. 

Rendu ainsi réceptif, le public apprécie la dégustation des 4 vins du 

film : chardonnay, poulsard, vin de paille et vin jaune. 

Cette dégustation commentée s’accompagne de 4 chocolats ou de 

4 mets. L’animateur attire l’attention sur la palette aromatique de 

chaque vin et sur l’aspect sensoriel des accords. 

 

 
 
.      


